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RISTORATORE IL SASSO
Via dei Rossi, 2/A - T. +39 0577 247049
ristoranteilsasso@virgilio.it

Falda di seppia brasata su purè di verdure all’aceto bianco

 Kellerei Meran - Cantina Merano 2015 36 Spumante Brut Riserva DOC 

RISTORANTE LA LIMONAIA HOTEL GARDEN 
Via Custoza, 2 - T. +39 0577 567111
info@gardenhotel.it - www.gardenhotel.it

Manzo marinato in bassa temperatura con scaglie di pecorino e cuori di sedano

 Lantieri De Paratico 2016 Franciacorta Rosè DOCG

RISTORANTE IL MESTOLO
Via Fiorentina, 81 - T. +39 0577 51531
ilmestolo@libero.it - www.ilmestolo.it 

Pasta e patate con pecorino fresco di Pienza, coda di rospo affumicata 
e olio extravergine delle terre di Siena

 Alessio Komjanc 2018 Pinot Bianco Collio DOC 

RISTORANTE L’ORTO E UN QUARTO
Strada di Montalbuccio, 118 - T. +39 0577 236223
ortoeunquarto@gmail.com - www.ortoeunquarto.it

Cacciucco del Chianti 

 Il Casolare Divino 2017 Tralice Terre del Volturno Classico IGP 

RISTORANTE BETULIA
Via Vittorio Veneto, 21 Bettolle, Sinalunga (SI) - T. +39 0577 624131
rist.betulia@libero.it - www.ristorantebetulia.it

Zuppa Frantoiana

 Ridolfi Montalcino 2017 Fiero Toscana Rosso IGT 

RISTORANTE SAPORDIVINO 
GRAND HOTEL CONTINENTAL SIENA - STARHOTELS COLLEZIONE 
Via Banchi di Sopra, 85 - T. +39 0577 56011
continental.si@starhotels.it - www.grandhotelcontinentalsiena.com 

Panino con maialino caramellato al finocchio  e castagne 

 Tenuta di Artimino 2016 Poggilarca Carmignano DOCG

RISTORANTE MUGOLONE
Via dei Pellegrini, 8/12 - T. +39 0577 283235
info@ristorantemugolone.it - www.ristorantemugolone.it 

Petto di anatra croccante, crema di topinambur e verdure croccanti

 La Sala 2017 Campo all’Albero Toscana Rosso IGT

RISTORANTE SAN DESIDERIO
Piazzetta L. Bonelli, 2 - T. +39 0577 286091
ristorantesandesiderio@yahoo.it 

Fegatello di maiale su crostone di pane con cipolla caramellata 

 Vecchie Terre Di Montefili 2016 Chianti Classico Gran Selezione DOCG

PASTICCERIA NOCINO 
Via Aretina, 13 - T. +39 0577 285379 

Mousse al vin santo con crumble di cantucci

 Il Falchetto 2018 Tenuta Del Fant Moscato D’Asti Canelli DOCG

LA FABBRICA DEL PANFORTE
Via Po, 20 Loc. Pian Dei Mori (SI) - T. +39 0577 349338
commerciale@fabbricadelpanforte.com 

Panforte e ricciarelli

 Selva Capuzza 2018 Lume Benaco Bresciano Passito IGT 

Small Plates Dinner
Santa Maria della Scala, Palazzo Squarcialupi - ore 20:00

Venerdì 31 Gen
• Ristoratori di eccellenza presentano, nell’affascinante contesto di Santa Maria della Scala - Palazzo Squarcialupi,
	 piatti tipici della tradizione culinaria senese, serviti in abbinamento con una selezione di etichette presenti  
	 a Wine&Siena.

• Small Plates Dinner is a walking dinner that features dishes from Sienese restaurants, presented by their chefs  
	 and owners. Each dish is paired with a wine label from the producers present at Wine&Siena.


